
OLIO

GRAPPA

Ottenuto dalla frangitura a freddo di cultivar di�erenti entro 18 ore dalla raccolta. la resa percentuale tra peso 
di olive in olio varia a seconda delle annate tra il 10 e il 13%

Distillata da vinacce di vino Nobile di Montepulciano pressate leggermente a �ne fermentazione.

MARCHESI DE FERRARI CORRADI

ROSSO DI MONTEPULCIANO - PRUGNOLO 


